FATS, OILS, AND GREASE (FOG) MEJORES PRACTICAS DE GESTION

MANTENIMIENTO DEL
INTERCEPTOR DE GRASA

MANTENGA LA GRASA FUERA DEL SISTEMA

¢(CUAL ES EL PROPOSITO DE
UN INTERCEPTOR DE GRASA?

¢ Uninterceptor de grasa esta
disenado para separar las grasas
animales, los aceites y demas tipos
de grasa (FOG, por sus siglas en
inglés) y desperdicios alimenticios
sélidos de las aguas residuales.

¢ Laacumulacién de FOGy
desechos sélidos de alimentos
en las tuberias puede causar
obstrucciones en las lineas
de alcantarillado sanitario
que pueden provocar
desbordamientos de alcantarillado
sanitario en la calle, en edificios,
hogares o en el medio ambiente.

¢ El mantenimiento regular del
interceptor de grasa puede ayudar
a prevenir estos problemas.

FREQUENCIA DE LIMPIEZA
DEL INTERCEPTOR DE GRASA

¢ Elinterceptor de grasa debe
limpiarse al menos una vez cada
90 dias 0 mas a menudo segun
sea necesario.

REGLA DEL 25%

¢  Bombeey limpie el interceptor
de grasa cuando la cdmara final
esté 25% llena de gras y sélidos
alimentarios O dentro de los
90 dias posteriores a la Ultima
bombeo, lo que ocurra primero.

¢ Ajuste la frecuencia de limpieza
segun sea necesario para
mantenerse por debajo del 25%.
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PARA OBTENER MAS INFORMACION, VISITE:

WWW.SPOKANECOUNTY.ORG/FOG O LLAMENOS AL (509) 477-7579

e S

!

== = 75
Ty tubo vertical

de salida de flujo —>|

—
— >

<— Pared de "baffle"

T

Parte superior
de "standpipe”

Parte superior
de "standpipe"

IMAGENES CORTESIA DE LA CIUDAD DE SAN JOSE

T

ESTANDARES DE EVALUACION
DEL INTERCEPTOR DE GRASA

¢ Las tapas de las alcantarillas deben
ser facilmente desmontables para
su limpieza e inspeccion.

¢ La pared de“baffle” debe no estar
rotos y la estar por encima de los
niveles de agua y grasa.

¢ Los"“standpipes” deben elevarse
por encima del nivel de agua 'y
grasa. La parte inferior de cada
“standpipe” debe estar por debajo
del nivel del aguay libre de
obstrucciones.

¢ Cadacdmara debe estar
completamente bombeada, con
deflectores y paredes lavadas. No
se devolveran aguas residuales al
dispositivo después del bombeo.
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Desechar aceite usado

. de cocina o de freidora,
Aguas residuales

tratadas ala
alcantarilla
principal

grasa de rotiseria o
desperdicios alimenticios
soélidos en piletas de
Caja de muestra
cocina, piletas para
trapeadores y desaglies
de piso conectados con
el drenaje sanitario es
una violaciéon de sus
ordenanzas locales de

uso de alcantarillas.
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